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LESSONS IN FRENCH
(4)

This is the fourth of the lessons in
French which are now being broad-
cast each Monday at 3.0 p.m. by
2YA, and rebroadcast by 1YA, 3YA,
4YA, 2YH,.3ZR, and 4YZ. The
speaker in these lessons is the French
consul, M. André Pouquet, This par-
ticular lesson is scheduled for Mon-
day, April 21.

Lecon 4
Exercice de Prononciation: La voyelle

[a].
C’est bien ca, Le voila. C’est & moi.
J'ai mal au bras. Madame est maladé.
Ou est le journal? Sur la table de la
salle.
Bonsoir. A ce soir. Au revoir, mon
brave. Il est tard. Regardez l'image. II
fait noir. Le canard nage.
La voyelle [a].
Il est en bas. Avancez pas a pas. Il
fait froid. Nous en avons trois, je crois.
Quel faux pas!
Elles sont du méme Age. Vous avez
l’air pale. Le temps passe. Tout passe,
tout casse, tout lasse.
Chanson: Le Pont du Nord,

Causerie:
Le Pain

Jean, qui vient d’arriver de l’Angle-
terre s’intéresse beaucoup aux coutumes
francaises et surtout a toutes celles qui
sont différentes de celles qu’il a connues
en Angleterre.

Voila qu’on sonne & la grille. "C’est
sans doute la boulangére qui arrive,"lui dit sa tante. "Tu vas aller voir."
Jean revient bientét. Il a l’air tout
ahuri.
Jean: Ma tante, ce n’est pas du tout
comme en Angleterre. C’est une femmequi a apporté le pain.

Sa Tante: Mais oui, mon petit. Ce
sont presque toujours les femmes qui
portent le pain en France. Dans notre
ville de province,.comme tu as vu, la
boulangére pousse sa petite charrette a
main, d’une maison a une autre. Tu as
vu les beaux pains longs et dorés qui
remplissent son«espéce be boite sur
roues. Mais a Paris on voit la porteuse
de pain avec son grand panier ou quel-
quefois, comme dans les temps passés,
elle monte les pains dans les apparte-
ments, habillée d’un grand __tablier,
attaché au cou, un pan de ce tablier
relevé de facon a former une sorte de
poche, ou elle porte les pains.
Jean: Et le pain est toujours aussi
long que ca?
Sa Tante: Non, pas toujours. Ce que
tu as vu est le pain de fantaisie. Le
pain de ménage ou pain de quatre
livres, se vend au détail. On n’est pas

forcé de l’acheter tout entier, il se vend
a la livre, on peut méme en avoir pourun sou. La boulangére nous coupe la
longueur désirée. Dans quelques uns de
nos villages pour ceux qui payent au
mois, la cliente a un baton sur lequel la
boulangére fait des crans correspondant
au nombre de livres de pains vendus.
Jean: J’ai beaucoup aimé le pain quejai mangé A mon petit déjeuner. La
croiite était si bonne et si dorée.
Sa Tante: Mais oui, ca change tout afait du pain anglais, n’est-ce pas?
Comme nos pains ont une longueurd’environ un métre, et quelques centi-
métres seulement de diamétre, il y a
toujours beaucoup de croiite et trés peu
de mie. Le pain est toujours bien cuit
aussi. Tu as mangé ton pain avec du
beurre, mais tu vas trouver qu’avec les
autres repas, le pain est mangé sec, sans
beurre, et on en mange toujours avec
des plats de légumes et de viande. Mais
je te préviens, mon petit, qu'il faut
toujours casser ton pain en le man-
geant, ne le coupe jamais, ca ne se fait
vraiment pas en France.
Jean: Puis, vous avez dit, n’est-ce
pas, que le, pain n’est pas toujours
comme celui que j’ai vu ici.
Sa Tante: Oui, nous avons, par ex-
emple, des pains de fantaisie, des pains
d’une ou deux livres, qui sont trés longs,
mais assez minces, et des petits pains
qui ont a peu prés la longueur de ton"roll" anglais et qui sont encore plus
petits de diamétre. Tu mangeras bien
de ces petits pains car les jours ow
nous allons en excursion a la campagne,
nous prenons des sandwiches, et les
sandwiches francais vont étre pour toi
du nouveau.
Jean: Comment ca, ma tante?
Sa Tante: Le vrai sandwich francais
se fait toujours avec des petits pains
beurrés, coupés en longeur, et du jam-
bon placé entre les deux morceaux,
Jean: Oh chic! on va se régaler}

Sa Tante: Mais tiens, mon petit, j’aijustement un petit pain ici. Tu vas leprendre et. voici une tablette de choco-
lat. Tu sais que ca fait le goiter de
lenfant francais; tu l’aimeras, assuré-
ment.
Jean: Merci bien; mais Tante Renée,
qu’est-ce qu’un croissant? J’en ai en-
tendu parler.
Sa Tante: Oh, ca se comprend. C’est
que les touristes, les étrangers, qui voy-
agent en France en parlent souvent. Les
croissants, avec du café, font le petitdéjeuner dans tous nos hotels; Et & vrai
dire ils sont délicieux, C’est une sorte
de pain trés léger et fait en forme de
croissant, qui se mange sans buerre
Vous n’avez rien de pareil en Angle-terre.
Jean: Il va me falloir beaucoup
Manger pour goiter a tout cela.
Sa Tante: N’est-ce pas? Dans quel-
ques provinces le pain est fait en forme
de couronne, rond avec un grand trou
au milieu, et si tu pouvais voir les
(Continued on next page)

La Porteuse de Pain

Le CroissantIdarenot
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